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Speisenrestaurant

DSR Haus ,Sonne*

Betreuungszentrum und Ausbildungsobjekt
der Hochseehandelsﬂotte der DDR



GETRANKEKARTE

Preisstufe I11

Warme Getriinke
. 0,94
1,868

Tasse Kaffee komplett
Kinnchen Kaffee komplett

Kiinnchen Mokka komplett L . 1,80
Kinnchen Mokka double . 2,72
Tasse Kakao 0,90
Tasse Malzkaffee . . 0,34
Glas Schwarzer Tee 042
Glas Kriutertee . . - 0.25
Glas Milch . . o 0,30
Alkoho!freie Getriinke

Glashiiger ohne Geschmack FIl. 0,331 0,30
Vita Cola FlL, 0,331 .0,51
Apfelsaft GL 0201 - 0,70
Fruchtsiifte nach Angebot

Biere

* Wernesgriiner Pilsner

.Grenzquell* 0,251 0,63

* Rostocker Pilsner 0.251 . 0,56
Spirituosen 2cl 40¢l
Deutscher Weinbrand 2 . 0,85 1,90
Weinbrand ,Edel" e B e 2
Weinbrand ,Dreistern* 1,27 254
Franz. Weinbrand

Helfrich's Bouquet® 1,27 254
Sowjetischer Brandy 1,63 326
Deutscher Wodka 068 1,36
Sow jetischer Wodka 1,06 210
Polnischer Wodka 1,05 210
Weizen-Doppelkorn : S 0,78 1,56
Boonekamp 0,70 . 1,40
Ubersee-Rumverschnitt  Steife Brise” 075 1,50
Deutscher Whisky 110 290
Eierlikor : 085 1,790
Kirschlikor 0,65 1,30
Pifefferminzlikor 060 1,20
Aprikot Brandy 0,70 1,40
Halb und Halb 0,60 136
Kaflcellkor 3 0,80 1.60

Giiltig ab 1, Februar 1976 Preisstufe 1.1

Kalle Vorspeisen

Mexikanischer Schinkencocktail, Toast . . . 1,75
Rostocker Fischecken (3 Weizenbrotecken

mit Sardine, Salzhering, Kaviarei) e . 1,65
Russische Eier auf Remoulade, Toast . . . . 1,63
KabBlerrollchen gefmll mit Gemumaia.l

auf Toast . . : . <205
Gefliigelsalat g.armo.ﬂ i PR B PR

Warme Vorspeisen
Grll]wtlrst.chen-&nieﬁ mit Tnmntensoﬂe

oast N A P s
Feines Wursl.omelett s Ry A
Berner Toast (gek. Schinken

auf Weizenbrot mit Kiise (iberbacken) . . . 255
Weinhéindlerschnitte tSchwemelentthen

in Sahne, Champignon, Toast) M L 290
Wiirzlleisch {iberbacken, Toast . . . . . . - 3,50
Suppen

BriihemitEigelb . . . . . - - .. ... . 065
Ungarische Goulaschsuppe . . . . . s =00
Champignoncremesuppe - - - - - . . . - - 120
Gefliigelkraftbrithe ,Colbert” +A1AS:
Klare Ochsenschwanzsuppe, Cheslerstange . 1,30
Ukrainische Soljanka . . . . . . . . 1,80
Echte Schildkritensuppe . . . - . 2,70
Eierspeisen

Omelett mit Friichten . . . . 1.90
Pochierte Eier auf Tomatensole,

Kartoffelpiiree, Salatbeilage . . . 2 280
2 Riilhr- oder Spiegeleier mit Kochsehmken.
Rastkartoffeln, Salatbeilage : 2.85
Omelett mit feinem Ragout . - : . 3,00

Fisch- und Gefliigelgerichte
entnehmen Sie bitte der Tageskarte!

Fiir unsere kleinen Giiste

Milchreis mit Zucker und Zimt, Apfelstiicke . 1,40
Eierkuchen mit Apfelmus . 1.50

Gebratene chhhrl.soleue mit l\artoff.elpuree.
Apfel-Mihrensalat ‘ - 1,75

Schweinesteak gedi.mslv - Sahnesauce
Erbsen, Kartoffeln , . o e B0

Als Schonkost emplehlen wir:

Gediinstete Seelachsschnitte,

zerlassene Butter, "Petersilc.-knnurteln'
Salatbeilage . . . . 240
Gemiiseplatte mit Ruhmi Knrtal'felpuree. . 2,60
Gekochtes Rindfleisch, l-"«temllemaum.
Kartoffeln, Snln\bclluge Bt . . 300



Gerichte aus der Planne

Schweinckamm g s
Kartoffelpiree, Salatbel >

Deutsches Beefsteak mit Setzed,
Rasthartoffeln, Buttererbsen

Braumeistersteak, Rost |i1'l.|‘|,£f I'L']llr:,
Salatbeilage (Schweinesteak mi 4
gekochtem Schinken und Kiise gefiillt)

gebacken . NIt R 1
Strindberg”, Pommes frites,

Rumpsteak
Bohnensalat R (A e G (0
Schweinesteak |, Kichenmeister Art®,
Pommes frites, Salatbeilage
{mit Schinken gefiilt, Paprika-Zwiebel-
gemisch  belegt, Champignonkopl)
Schweinekotelett ,Straflburger Art®,
Kartoffelpiiree, Sauverkraut
(garniert mit Grillwiirstchen
und Rauchspeck) . sl
Seemannsspiel’ nach Art des Hauses,
c o, Risoito, Saucrkrautsalat
Schweinefleisch, Kochschinken,
|, Apfel am Spiell) A

t (Anans

n, Zitronenbutter)

ak mit Gefliigelleber,
;. Salatbeilage

Kolostl
Sehwelnes
Pommes [rites,

Speziell empfehlen wir fiir 2 Personen
Zubereltungsdauer etwa 30 Minuten

¢ nach ,Seemanns Art*
aks vom Schwein und Rind,

, Schwe

Gemiise
peltes Rindslendensteak mit Erbsen,
Mohren, Bohnen, Champignons)

Als Nachtisch servieren wir

Eisbecher mit Friichten und Sahne
Pfirsich Melba" -

Pinguin* 3

~Birne Heleng*

Ananas-Halbgefrorenes mit Sahne

Haselnull-Halbgefrorenes mit Sahne

I affee mit Sahne

fisschokolade mit Sahne .

Apfelmus :

Mirabellen

Pflaumenkompott

Mischohst

Geeister Fruchtsalat

Beilagen

Salzkartoffeln . . 0,15  Sauerkraut
Rostkartoffeln . 035  Rotkraut
Schwenkkartoffeln 0,35  frische Salate
Kartoffelpiiree . 035  Mischgemiise
Kartotfelklife . 0 A5 Bohnengemiise
B Rl

€ T P I+ . i
Pommes frites . . ll:&ﬁ FShRmpleIaty
Mayonnaisensalat 0,80

-

vom Rost, Rustzwiebeln,

30
. 3,30

4,10
. 4,55

4,65

4,75

- 4,85

yrientalisch”, Pommes [rites,
1 sstiicke, Cetchup,

5,50

inenieren, Grillwirstehen,

15,00

16,70

1,80
. 215
2,25
. 240
3,20

. 415

2,30
2,35
0,50
0,60
0,65
0,75
2,30

0,30
0,40
0,45
0,60
0,70
0,80
3,00

L

ABENDKARTE

Giiltig ab 1. Februar 1976 Preisstufe I11

Eiersalat .Frankfurter Art*, Toast. . . . . 2,00
Hackepeter mit Zwiebeln, Butter, Brot . . . 2,20

Liitticher Heringssalat garniert, Butter,
BUOE  oa cis) St e 50 S o e e LN eR g

Herrensalat, garniert, Toast . . . . . . . . . 250
Kiise-Allerlei, Butter Brot. . . . . . . . . 2,70

Mecklenburger Katenschinken, Butter,
BRI o s A ey lah WESOG 2SR 0

Hausmacher-Schweinekopfsiilze, Remoulade,
Rastkartoffeln, Salatbeilage . . . . . . . . 2,80

Braten-Variationen, Butter, Brot. . . . . . 3,20
Tatar mit Zwiebeln, Butter, Brot . . . . . . 325

Roastbeef ,rosa“, Remoulade, Rostkartoffeln,
SalatballAge & v - o wheds Tttt B a0

Abendplatte ,Haus Sonne"
(Kabler, Gefliigel, Ei, Hackepeler,
Schinken, Herrensalat) . . . . . . .. . . .558

Lotsenplatte ,Seemanns Art® fiir 2 Personen
(Belegte Brote mit Tatar, Olsardine,
Bauernsalami, Kiise, Schinken, Ei) . . . . . 7.35



Wir bedienen Sie téglich
Kiichenschlufl fiir warme
Kiichenschlufl fiir kalte Speisen
Ausschankschlufl

Wihrend der Zeit von

und von i
werden Getriinke nur in Verbindung r
serviert. 3

Um einen reibungslosen Ablauf
zu gewiihrleisten, bitten wir um
wir Thnen von 14.00 bis 15.00 Uhr
anbieten, welches durch das
empfohlen wird,

Montag bis Freitag von 10.00 bis 18.00 )

ein auserlesenes Angebot an Kondi
aus eigener Produktion,

Hinweise zur Verbesserun serer Arbeil
£ u - ¥

Kollege Heinius, Leiter des 'MW ;
Kbllege Dubielzig, Restaurantleiter b
Kollege Zimmermann, Kiichenleiter 4
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fir Seeleute DSR






